
YOUR WEDDING DAY
Make it Unique!



Наем на ресторант / зала за 5 часа

4 степенно кулинарно пътешествие

Неограничена консумация на безалкохолни
напитки и вода (за 5 часа от началото на събитието)

Сватбена ритуална погача с мед и сол

Аксесоари за сватбени ритуали и калъфи за
столовете

Дегустация на избрано от Вас сватбено меню

Без такса за внасяне на *алкохолни напитки и торта

Безплатно 1 паркомясто

*не включва вино

Сватбен пакет



Нощувка в Панорамна стая в деня на Вашата сватба

Ранно настаняване и късно напускане

Сватбена закуска, сервирана в леглото

Зареждане на бутилка Просеко и сладки изкушения
във Вашата стая

Комплимент за
младоженците



Традиционна Шопска салата 
Салата Асорти 

/домати, краставици, млечна салата, кьопоолу, печени чушки, яйце, сирене/
Овчарска салата 

/домати, краставици, печена чушка, пресен лук, яйце, филе, сирене и маслини/
* 

Каноли с тиквички, патладжан, сушени домати и крема сирене 
Блини със сьомга, крема сирене и каперси

*
Пилешко роле с кашкавал и бекон, поднесено със задушени броколи и бадемово ризото 

Свински стек с грейви сос, поднесени със запечени картофи и гриловани заленчуци 
*

Плато със селектирани български колбаси и сирене
Плато сезонни плодове

Комбинирайте Вашето 4 степенно меню

Меню Лавенда

Цена на човек над 40 куверта- 62 euro | Цена на човек до 40 куверта- 74 euro



Салата ,,Цезар‘‘ 
/пилешко филе, бекон, айсберг, пармезан, крутони и домашно приготвен дресинг / 

Салата ,,Капрезе“ 
/домати, моцарела, маслини, кедрови ядки и песто сос/

*
Запечено меко сирене с розмарин

Кошнички с пиле, спанак, сушени домати и топени сирена 
*

Млечно телешко с грейви сос, поднесено със спаначено пюре, 
флан от моркови

Печен свински врат с горски гъби, поднесен с картофено пюре с билки 
и глазирани моркови 

Пилешко филе с гъши дроб и трюфел сос, поднесено със задушени зеленчуци 
и картофен гретен 

*
Плато със селектирани българск колбаси и сирена

Плато сезонни плодове

Цена на човек над 40 куверта- 74 euro | Цена на човек до 40 куверта- 86 euro

Комбинирайте Вашето 4 степенно меню

Меню Жасмин



Салата ,,Верде‘‘ 
/айсберг , талиатели от краставици, авокадо, синьо сирене, кедрови ядки/

Мариновани зеленчуци със запечено козе сирене 
*

Крустина от гъши дроб с крустина, карамелизирани праскови и порто сос 
Тарталети със скариди и зеленчуци 

*
Филе от сьомга, поднесени с бейби царевица 

и талиатели от зеленчуци 
Трилогия от телешко, свинско и пиле гарнирани с лионски картофи, 

задушен зелен фасул и конфитирани чери домати 
*

Селекция брускети

Цена на човек над 40 куверта- 86 euro | Цена на човек до 40 куверта- 102 euro

Комбинирайте Вашето 4 степенно меню

Меню Дамасцена



Допълнителни 
услуги

Напитки за  
"Добре дошли"

Чаша Просеко 
5 euro  / човек

Чаша вино (бяло и розе) 
5 euro / човек 

Коктейл Аперол Шприц
7 euro / човек

Селекция лимонади 
7 euro  / човек 

Цялостна сватбена декорация
на салона и масите

по заявка

Сватбена маса 
от  160 euro

Маса за гости 
от 120 euro / маса 

DJ от 
140 евро на час

Отворен винен бар -
български вина и бира
25 euro / човек / 5 часа

Хапки за посрещане
на гостите

Шот с плодове от ананас и грозде 
Цена: 2 euro/ бр.

Шот със синьо сирене и смокиня
Цена: 2,50 euro / бр.

Шот с маслина и осолено свинско
Цена: 2,50 euro / бр.

Шот с бейби калмари и лимонов 
дресинг 

Цена: 3,50 euro / бр.



И още...

След 5-тия час от започване на тържеството се
заплаща такса овъртайм, която е в размер на 180
euro  на започнат час

Няма краен час за приключване на тържеството

Преференциални цени за настаняване на гости

Преференциални цени за сватбени торти от наши
партньори

Преференциални цени за специална сватбена
декорация от наши партньори



Rosslyn Central Park Hotel
бул. "Витоша" 106,

1463 София

02 / 805 8898
events.centralpark@rosslyn-hotels.com

www.centralparkhotel.bg


